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Offizielle Eröffnung der VOM FASS Stars- und 

Sterneküche in Waldburg am 19.04.2015 

 

TV- und Sternekoch Frank Oehler beschert seinen Gästen einen 
unvergesslichen Tag zwischen brutzelnden Pfannen und pikanten 
Gerüchen 

 
 

Waldburg, 19.04.2015 

Einzigartiges Ambiente, ein Spitzenkoch und exklusive Rezepte – das sind die Zutaten für 

einen gelungenen Tag in der VOM FASS Stars- und Sterneküche, die in den nächsten 

Monaten die besten Fernseh- bzw. Sterneköche beheimaten wird.   

Mit seiner eigenen Showküche will der weltweit bekannte Spezialist für Öle, Essige, 

Spirituosen und Feinkost in der hauseigenen Eventküche der Waldburger Zentrale der 

Sterneküche in der Region eine Heimat geben. Der Clou: Vor dem abendlichen 

Galadinner besteht die Möglichkeit, bei einem Kochkurs mit seinem Lieblingskoch im 

kleinen Kreis die besten Tricks für die eigene (Sterne-) Küche daheim zu erlernen.   

Den Startschuss zur Eventserie gab Frank Oehler, der bekannte TV-Sternekoch der 

Speisemeisterei Stuttgart. Zusammen mit 12 Kursteilnehmern zauberte er von 11 Uhr bis 

zum späten Nachmittag ein 3-Gänge-Menü, welches anschließend gemeinsam im kleinen 

Kreis genossen wurde - natürlich mit dem Meister selbst, der neben Koch-Tipps jede 

Menge Anekdoten aus der Gourmet-Welt zum Besten gab.  

Ab 18 Uhr öffneten sich die Pforten zum Galadinner, bei dem Frank Oehler sowie drei 

Köche live vor 40 Personen ein 5-Gänge-Menü zauberten: Frisches Forellentatar, 

Schweinebäckchen in Spargelcremesuppe, Ziegenfrischkäse mit Löwenzahngelee, Uria-



 

 
Roastbeef zu Bärlauch-Stampfkartoffeln und zum großen Finale Erdbeeren mit Schäumle 

und Escoffier-Vanilleeis – so liest sich die verkürzte Version der exklusiven Komposition. 

Zu allen Gerichten wurden natürlich auch die VOM FASS Spezialitäten, wie Essige, Öle 

oder feinste Weine und Spirituosen gereicht oder verwendet.  

Der sympathische Starkoch war ein Garant für einen gelungen Tag, an dem jeder Gast 

auch die exklusiven Rezepte der Gerichte zum Nachkochen erhielt. Weitere Show-

Cooking-Events sind unter anderem am 31.05.2015 mit Stefan Hermann, am 05.07.2015 

mit Tim Raue, am 13.09.2015 mit Thomas Bühner sowie am 04.10.2015 mit Daniel 

Achilles geplant. 

Alle Impressionen und Informationen über die nächsten Termine der Event-Küche gibt es 

unter www.events.vomfass.de. 

 

 
Kontakt:  
VOM FASS AG 
Birgit Fliedner 
Am Langholz 17  
88289 Waldburg  
Tel. +49 (0)7529 9745-18 
E-Mail b.fliedner@vomfass.com 
 
Im Profil 
Die familiengeführte VOM FASS AG mit Sitz in Waldburg feierte im Jahr 2014 ihr 20 jähriges Bestehen. Sie steht 

für „Genuss und Qualität“ - und eben alles, was mit „Essen und Gesundheit“ zu tun hat. Den Ansprüchen an 

Qualität, Sortenvielfalt und Regionalität werden die VOM FASS Produkte in jeder Hinsicht gerecht. Die VOM 

FASS AG zählt heutzutage über 280 weltweite Shops in 30 Ländern. Zur Herstellung der hauseigenen 

Spezialitäten werden dabei nur die besten Rohstoffe verwendet und auf ein traditionelles Qualitätsbewusstsein 

sowie eine langjährige Erfahrung gesetzt. Der intensive Kontakt zu den regionalen Erzeugern sorgt letztlich für 

ein Qualitätsmanagement, das die Kontrolle von der Erzeugung bis ins VOM FASS-Geschäft ermöglicht. Die 

Produktplatte reicht von erlesenen Essigen, vom hochwertigen Öl-Sortiment bis hin zu den exklusiven Feinkost-

Artikeln wie raffinierten Chutneys, Gelees, Nudeln oder aromatischen Pestos. Das alles macht VOM FASS zum 

Weltmarktführer beim Verkauf von offenem Essig, Öl und Wein. Darüber hinaus finden sich erlesene Spirituosen 

aus aller Welt im Sortiment der VOM FASS AG. 

 
 


